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MENU
S vend Al aminr

ENTREE/PLAT/FROMAGE ou ENTREE/PLAT/FROMAGE
OU DESSERT ET DESSERT

AMUSE BOUCHE

Croustillant de coulommiers aux herbes & tartare de pommes

v

ENTREE

Cappuccino de légumes,
Mousse sésame, madeleine de citron confit, coriandre & cerise de foie gras

ou

Saint-Jacques,
Fondue de poireaux & chips, sabayon de vin blanc & orange

v

PLAT

Filet de boeuf,
Trongons de blettes glacées au poivre cuméo, poire pochée au sirop de citronnelle
& sauce cranberry

ou

Gambas,
Steak de chou-fleur réti, gel papaye, sauce curcuma - coco & crumble Timut

L 4

FROMAGE
De Laetitia Gaborit (mof)

v

DESSERT

Paris-Brest Sarrasin,
Mousseline pralinée & sarrasin, Streusel noisette, sauce vanille grillée & muscovado, praliné noisette

ou

Mille-feuilles,
Pommes facon Tatin, gel corossol - coriandre & mousse de cidre



MENU
S vend A wniinr

COCKTAILS & GOURMANDISES AU BAR !

COCKTAIL CREATION

Avec ou sans alcool

'

12 AMUSE-BOUCHE

Salés & Sucrés




