
Notre CARTE



Le maître d’hôtel

Le chef 

“Le  restaurant Le Jardin, c’est un lieu unique dans un écrin de verdure où l’on
y propose une cuisine aux saveurs originales.

Mon but premier c’est de faire plaisir aux clients ! Ma cuisine représente la
découverte & la gourmandise avec quelques traits de cuisine asiatique. 

Pour l’élaboration de mes menus, je fais appel à mon équipe et ses idées
débordantes ! Je travaille également avec des producteurs locaux, ce qui me

permet de proposer des produits de saison et respectueux de
l’environnement.”

Notre ÉQUIPE
D ’ E X C E P T I O N

“Mon souhait au restaurant Le Jardin c’est de viser à satisfaire
chaque client en créant une proposition pour tous les goûts.

 L’idée c’est également de travailler avec des producteurs locaux
afin de garantir des produits du terroir qui sont également originaux !

Ce que j’aime le plus, c’est découvrir des nouvelles choses, les
proposer à nos clients et enrichir les connaissances de mon équipe.”  

FrançoisSchiffers

CyrilAudineau



Ja r d i nL e 

CURRY DE POIS CHICHES

M E T S  V É G É T A R I E N S

P A I N  B A O ,  S I P H O N  G I N G E M B R E ,  C O R I A N D R E

DOS DE CABILLAUD LARDÉ AU LARD COLONNATA
P E T I T S  P O I S  A U  W A S A B I ,  G E L  A U  S I R O P  D ’ É R A B L E ,  P I M E N T

D ’ E S P E L E T T E  E T  S O N  B E U R R E  D E  C A C A H U È T E  A U  S A T É

SELLE D’AGNEAU EN CROÛTE DE PISTACHE
F I N A N C I E R  À  L A  C H L O R O P H Y L L E ,  C A N N E L L O N I  D E  B L E T T E

&  É P I N A R D S ,  K E T C H U P  D E  B E T T E R A V E

PLATS

ENTRÉES 
ASPERGES BLANCHES AUX AGRUMES
E S P U M A  À  L A  D I J O N N A I S E

ENCORNETS
P R E S S É  D E  C É L E R I  &  M O U S S E  A U  C H O R I Z O

TAMBOURIN DE COURGETTES
C H È V R E ,  S A U M O N  F U M É  &  G R A N N Y  S M I T H

TATAKI DE THON MI-CUIT FARCI
R E M O U L A D E  D E  C H O U X  R O U G E S  A U X  A G R U M E S

LOLY CHICKEN
P O P C O R N ,  G U I M A U V E  A U X  H E R B E S ,  M A Y O N N A I S E  A U  R A I F O R T  F U M É  E T  K E T C H U P  J A P O N A I S

POISSON DU MARCHÉ
P O M M E S  D E  T E R R E  M I T R A I L L E S ,  P O I R E A U X  G L A C É S

&  C R È M E  D E  T H Y M

POITRINE DE PORC SAUCE BARBECUE
P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  C U R É  N A N T A I S ,

P O M M E S  F O N D A N T E S  &  G E L  D ’ E S T R A G O N

M E T S  É L A B O R É S  À  B A S E  D E  P R O D U I T S  F R A I S  E T  D E  S A I S O N

V I A N D E  O R I G I N E  F R A N C E

P R I X  E N  €  E T  T T C
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Ja r d i nL e 

RHUBARBE - SUREAU & LAIT RIBOT

MILLEFEUILLE FRAISE & ROOIBOS ÉPICÉS

ENTREMET AU CHOCOLAT

NID D’OISEAU MIEL, CAFÉ & NOISETTES

DESSERTS

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGES
D E  L A  F E R M E  B O I S  J O U B E R T  &  R A C I N E S  ( 3  P O R T I O N S )
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Notre CARTE

PINK LADY AMANDINE & TONKA 10

S O R B E T  D E  G É R A R D  C A B I R O N  M O F

T O U S  N O S  D E S S E R T S  S O N T  V É G É T A R I E N S  



Ja r d i nL e 

ENTRÉE, PLAT OU PLAT, DESSERT - 20
O U

ENTRÉE, PLAT, DESSERT - 25

Nos MENUS

Du mardi au samedi soir  & samedi midi

MENU ORIGINES

MENU RACINES
Du mardi au vendredi midi (hors jours fériés)

VOIR ARDOISE

LE P'TIT JARDINIER -12 ANS
P R I X  &  P O R T I O N  E N  F O N C T I O N  D E  L ' Â G E  D E  L ' E N F A N T  ( 1  A N  =  1 € )

PLATS
V O L A I L L E ,  F R I T E S  E T / O U  L É G U M E S

 P O I S S O N  D U  M A R C H É ,  F R I T E S  E T / O U  L É G U M E S

O U

DESSERTS
D E S S E R T  D U  P Â T I S S I E R

B O U L E S  D E  G L A C E

O U

ENTRÉE, PLAT, DESSERT - 39.90
ENTRÉE, PLAT, FROMAGES - 42.90

ENTRÉE, PLAT, FROMAGES, DESSERT - 49.90

VOIR ARDOISE



Notre BRUNCH
 UNIQUEMENT LE DIMANCHE MIDI

NOTES SUCRÉES

B R I O C H E S  P E R D U E S
P A N C A K E S
G A U F R E S
F O N T A I N E  D E  C H O C O L A T
V I E N N O I S E R I E S
M A D E L E I N E S
T A R T E L E T T E S
S A L A D E  D E  F R U I T S
P A N N A  C O T T A

ADULTES -  35
ENFANT ( - 12ANS)  -  15

METS SALÉS

BOISSONS CHAUDES

T H É
C A F É
C A F É  A L L O N G É
C H O C O L A T  C H A U D

BOISSONS FRAÎCHES (NON ALCOOLISÉES)
J U S  D ' O R A N G E ,  J U S  D E  P A M P L E M O U S S E ,

J U S  D E  P O M M E

D E S S E R T S  D E  N O T R E  P Â T I S S I E R
C É R É A L E S

T A R T E L E T T E S
F R O M A G E  B L A N C  B I O

Y A O U R T S  B I O
F R U I T S  D E  S A I S O N

C O N F I T U R E S
S I R O P  D ' É R A B L E

C A R A M E L  A U  B E U R R E  S A L É

C R O Q U E  M O N S I E U R  A U  J A M B O N
T R U F F É
R I S O T T O  D A N S  L A  M E U L E
Q U I C H E  V É G É T A R I E N N E
W R A P
Œ U F S  B R O U I L L É S
B A C O N
Q U I C H E S
C H A R C U T E R I E S
F R O M A G E S
J A M B O N  S E R R A N O  
P L A T  D U  J O U R
C L U B  S A N D W I C H

C R E V E T T E S
H U Î T R E S

M A K I S
S A U M O N  G R A V L A X

S A U M O N  F U M É  M A I S O N

C A P U C C I N O
C A F É  N O I S E T T E

R I S T R E T T O

CÔTÉ MER
CÔTÉ TERRE


