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A M U S E  B O U C H E

M E N U

L E  P E T I T  +

Crème brûlée Catalane revisitée 
D E S S E R T

Accord mets & vins 
35€

Panna cotta de poivrons et de petits pois avec des 
crevettes marinées 

Paëlla de poissons
(Cabillaud, gambas & moules)

Poulet à l’espagnole et ses légumes du soleil, tortillas
(Poulet au chorizo, ail & tomates)

Assiette de tapas avec sa sangria

E N T R É E  

P O I S S O N

V I A N D E

F R O M A G E
Feuilleté de Cabrales aux poires

UN DÎNER EN 6 TEMPS
55€


