LE

JARDIE Notre menu

DEJEUNER DU MARDI AU SAMEDI

ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT - 20€
ENTREE, PLAT, DESSERT - 25€

ENTREES - 8€

Ocuf parfait, @

crémeux choux fleurs - ail noir, picles de choux et focaccia

Ceviche,
litchi el céleri

Tataki de boeufl fumé au foin,

condiment épices - cacahuetes

PLATS - 13.50€

Poisson du marché,

marbré de poireaux el passion

Volaille,

Oignons et crémeux de panais

Effeuillé de legumes de saison, @

crumble pistache, pesto de roquette et mesclun de fleurs

DESSERTS - 8€

Déclinaison de [romages @

En trois facons, glace miel - amande
Pomme, betterave, Xéres @

Panna cotla noix de coco, @
chips d'ananas et madeleine de curcuma

l.e Pim's a I'orange

—% Mets ¢labores a base de produits frais et de saison - Viande origine Irance - Mels végeétarien @



LE
JARDIN

MENU ENFANT - 12 ANS

PLAT ET DESSERT - 9.00€

PLATS
Supréme de volaille et frites
oU
Poisson du marché et légumes du moment

DESSERTS
Dessert du moment
ou

Boules de glace
Chocolal, poire, vanille el barbe a papa

BRUNCH LE DIMANCHE MIDI

BUFFET A VOLONTE

ADULTES - 35.00€
ENFANT (-12ANS) - 15.00€

Noles sucrces
Bar a vaourt, viennoiseries, pancakes, confitures, sirop d'érable, caramel au beurre salé, panna
colla, fromage blanc, salade de fruits, céréales, madeleines, tartelettes, brioches perdues, fruits de
saison, gateau marbreé...

Mets salés
(Luls brouillés, bacon, saucisses, pommes de lerre grenailles, bar a soupes, quiches, navelles,
assortiment de charcuteries & fromages, jambon serrano, saumon gravlax, plat du jour...

Boissons chaudes
Thé, café, chocolat chaud

Boissons fraiches (non alcoolisées)

Jus d'orange, jus de pamplemousse, jus de pomme, boisson détox

—% Mets élaboreés a base de produits [rais el de saison - Viande origine France



