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D É J E U N E R  D U  M A R D I  A U  S A M E D I

ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT - 20€
ENTREE, PLAT, DESSERT - 25€ 

 

ENTRÉES - 8€  

Oeuf parfa i t ,
crémeux choux f leurs - a i l  noir ,  p ic les de choux et  focaccia

 
Ceviche,

l i tchi  et  céler i
  

Tataki  de bœuf fumé au foin ,
condiment épices - cacahuètes

DESSERTS - 8€ 

Décl inaison de fromages
En trois  façons,  g lace miel  -  amande

 
Pomme, betterave,  Xérès

 
Panna cotta noix de coco,

chips d'ananas et  madeleine de curcuma
 

Le Pim's à l 'orange 
 

PLATS - 13.50€
 

Poisson du marché,
marbré de poireaux et  passion

 
Volai l le ,

Oignons et  crémeux de panais
 

Effeui l lé  de légumes de saison,  
crumble pistache,  pesto de roquette et  mesclun de f leurs

 
 
 
 

Notre menu



 
Notes sucrées 

Bar à yaourt ,  v iennoiser ies ,  pancakes,  conf i tures ,  s i rop d'érable ,  caramel  au beurre sa lé ,  panna
cotta ,  f romage blanc,  sa lade de frui ts ,  céréales ,  madeleines ,  tarte lettes ,  br ioches perdues,  f ru i ts  de

saison,  gâteau marbré . . .
 

Mets salés 
Œufs broui l lés ,  bacon,  saucisses ,  pommes de terre grenai l les ,  bar à soupes,  quiches,  navettes ,

assort iment de charcuter ies & fromages,  jambon serrano,  saumon gravlax,  p lat  du jour . . .
 

Boissons chaudes 
Thé,  café ,  chocolat  chaud

 
Boissons fra îches (non a lcool isées)

Jus d'orange,  jus de pamplemousse,  jus de pomme, boisson détox

 

B R U N C H  L E  D I M A N C H E  M I D I

BUFFET A VOLONTÉ

A D U L T E S  -  3 5 . 0 0 €
E N F A N T  ( - 1 2 A N S )  -  1 5 . 0 0 €
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M E N U  E N F A N T  -  1 2  A N S

PLAT ET DESSERT - 9.00€  

PLATS   
Suprême de vola i l le  et  f r i tes

OU
Poisson du marché et  légumes du moment

 

DESSERTS
Dessert  du moment

OU
Boules de glace 

Chocolat ,  poire ,  vani l le  et  barbe à papa
 
 
 


